
 

 

 

 

       

 

I.G.P. Vaucluse   

Cépages « Merlot-Caladoc » 

 

 

Millésime:  2017 

 

 

Couleur : Rouge 

 

 

Encépagement: 80% Merlot  

     20% Caladoc  

 

Rendement:  60 hl/hectares 

 

 

Exposition & Terroir: Le vignoble est situé à 3 

kilomètres de Gigondas sur un sol argileux. 

 

 

Vinification :  Traditionnelle, issue de vendange 

manuelle, consiste en un foulage léger et une 

macération de 10 jours environ afin d’obtenir  

un maximum d’arômes. 

 

 

 

Elevage: Les vins sont élevés en cuve pendant 6 ou 12 mois avant 

    la mise en bouteilles, qui a lieu au domaine par nos soins. 

 

 

Idéal à déguster avec:  viandes rouges, grillades, pates,  risotto, pizza, salades, plats 

exotiques... 

A déguster à une température de 16° à 18° maximum. 

 
 

 

           Decanter : Les vins issus du domaine sont classés parmi les 100 Meilleurs Mondiaux 

    


